
Le déjeuner
Du mercredi au samedi de 12h15 à 15h30

A partager
 
Labné, tapenade d’olives Taggiasches, menthe et son pain brioché au zaatar                            10 €
Houmous, coriandre, menthe, zaatar, grenades, cébettes et son pain brioché au zaatar                  12 €

Velouté
Velouté de potimarron, jambon blanc italien à la truffe et coriandre             18 € 

Les salades
Tartare d’avocat, thon, oeuf poché, fenouil, laitue, concombres, grenades, cébettes           24 € 
betteraves Crapaudine et moutarde au miel

Salade méditeranéenne, thon, féta, tomates, concombres,                     24 €
olives taggiasches, grenades, romaine, menthe fraîche, cebettes et œuf poché

Les buns sur un pain maison brioché extra moelleux

Le merveilleux Avocado au saumon fumé de la  «Maison Barthouil »,                                      26 €
œuf poché, crème fraîche, salade d’herbes folles et grenades 

Effiloché d’épaule d’agneau confite                      26 €
houmous, coriandre, lait de coco, curry, oeuf poché , grenades et salade d’herbes folles

Club Paradis, jambon blanc italien à la truffe, betterave, salade, œuf poché                             22 €
et mayonnaise maison sur un pain squishy incroyablement moelleux et léger

Les pâtes (des Trofie)

Au  pesto de maman  / avec jambon blanc italien à la truffe                               19 €/23 €
pistache, basilic, ail, parmesan et roquette                

Au  gorgonzola / avec jambon blanc italien  à la truffe                                         19 €/23 €

Les tartes sur notre délicieuse pâte feuilletée maison

Tarte aux champignons de Paris,                              22 €
béchamel maison, oeuf coulant, parmesan, roquette et salade mesclun 

Les suppléments

Pain brioché chaud, zaatar et huile d’olive, un incontournable     4 €

Salade Mesclun                                               4,5 €

Nos plats peuvent contenir des allergènes, nous sommes à votre disposition pour vous les communiquer.

Les desserts
(sur notre délicieuse pâte sablée à la fleur de sel)

Les Tartes

La tarte Ôde                                                               12 €
Poires Comice pochées et biscuit moelleux aux amandes, chantilly au froamge blanc*

La tarte Fauve                                                             12 €
Crémeux et croustillant à la cacahuète et chantilly à la vanille de Madagascar*

Un Amour de Flan à la vanille de Madagascar                10 €

Les entremets

Vénus                                     15 €
Poires Comice pochées, crème légère et chantilly à la vanille de Madagascar*, 
génoise nuage ultra légère et moelleuse légèrement parfumée au rhum

Charlie                                            15 €
Crémeux chocolat Tonka, chantilly Tonka, chantilly moka tonka
croustillant chocolat noir et noisettes du Piémont et biscuit moelleux aux amandes 

Mont-Blanc                                            15 €
Crème légère et chantilly aux marrons d’Aubenas parfumées au Earl Grey, 
chantilly à la vanille de Madagascar * et meringue extra légère

Esmée                                   15 €
Crème et mousse légère à la pistache d’Iran, chantilly à la vanille de Madagascar*, 
croustillant pistache, génoise nuage ultra légère et moelleuse
                                     *Nos produits sont pasteurisés

Bontemps et cake

L’assortiment de 4 Bontemps de saison (nos petits sablés garnis)                           12 €
Choco-Tonka / Citron et Vanille de Madagascar / 
Fruit de la passion / Cacahuète et vanille de Madagascar

Le Bontemps (petit sablé garni) à l’unité                                  4 €

Notre merveilleux cake au citron                                   8 €

Nos desserts peuvent contenir des allergènes, nous sommes à votre disposition pour vous les communiquer.


