
Notre sélection de thé

Les thés verts
Premier Amour (notre mélange maison)                     8 €
Thé vert Sencha de Chine, fleur d’oranger, fraise et mûrier sauvage

Héra                          8 €
Thé vert Sencha de Chine et fleur d’oranger

Sous le Soleil Exactement                        8 €
Thé vert Sencha de Chine, fraise, rhubarbe, fleur d’oranger, cerise, 
datte et figue, pétales de fleurs, morceaux d’ananas et mangue, raisin

Nirvana                         8 €
Thé bleu-vert Oolong de Chine, vanille, caramel, crème et fleur d’oranger, pétales de fleur d’oranger

Majorelle                         8 €
Thé vert de Chine parfumé au jasmin

Thé vert à la menthe                       8 €
Thé vert de Chine, menthe douce et menthe poivrée, feuilles de menthe fraîche

Genmaïcha                                    10 €
Thé vert Bio du Japon, pure origine Genmaïcha

Les thés noirs
Matin au Jardin Secret                       8 €
Mélange de thés noirs

Earl Grey Bio                        8 €
Thé noir de Chine, Bergamote

Les thés Rooibos (plante rouge d’Afrique du Sud)
Rooibos Rouge Bio                        8 €
Thé rouge d’Afrique du Sud, rhubarbe, fruits rouges et pétales de Bleuets

Hermès                         8 €
Thé rouge d’Afrique du Sud, vanille, bergamote, jasmin et cannelle

Notre infusion

Morphée                          8 €
Tilleul, camomille et fleur d’oranger 

Nos sachets de thé sont préparés par nos soins

Le Brunch

Orangeade maison
(Orange et citron pressés, fleur d’oranger du Liban)

Une boisson chaude au choix
Thé, café, latte, chocolat chaud à l’ancienne

Viennoiserie maison

***

Baby tarte feuilletée aux champignons de Paris rosés
et

Verrine de ventrèche de thon, avocat
sucrine, fenouil, betterave crapaudine, radis colorés et crème pana

***

Oeufs Bénédicte, sauce hollandaise, pancake maison, roquette et ciboulette
- Jambon de Parme

- Saumon fumé de la maison Barthouil
Ou

Avocado Bun au saumon fumé de la Maison Barthouil 
Crème d’avocat, crème fraîche, oeuf poché, grenade, pavot

et salade d’herbes folles sur un pain maison brioché extra moelleux
Ou

Effiloché d’épaule d’agneau  de Lozère confite
Houmous, curry, coriandre, lait de coco,

oeuf poché et salade d’herbes folles sur un pain maison brioché extra moelleux

Nos desserts maison

Un week-end en Sicile
Suprèmes d’orange Tarocco de Sicile, chantilly de fromage blanc à la fleur d’oranger du Liban, 

blancs en neige, crémeux d’orange, écorce d’orange confite et génoise nuage

ou

La tarte croustillante chocolat
et chantilly à la noisette du Piémont et praliné maison

48 €


