N
“Bontemps

Les plats
Carpaccio de betteraves, radis colorés, noisette du Piemont, stracciatella, grenade et roquette

Velouté de potimarron, lait de coco, curry, coriandre et jambon italien a la truffe

Le merveilleux Avocado au saumon fumé de la “Maison Barthouil »,
ceuf poché, herbes folles et grenades sur un pain maison brioché extra moelleux

Club Paradis, jambon blanc italien a la truffe, betteraves, salade, ceuf poché
et mayonnaise maison sur un pain squishy incroyablement moelleux et léger

Tarte aux champignons sur notre pate feuilletée maison,
sauce béchamel, jaune d’ceuf coulant et roquette

Tartare d’avocat, betterave crapaudine, fenouil, cceur de laitue,
ventreche de thon, ceuf poché et créme pana

Gnocchis de pomme de terre maison, sauce Gorgonzola et jambon italien a la truffe

Les desserts sur notre délicieuse pate sablée a la fleur de sel

Les entremets

Vénus

Poire Comice pochée, creme légere et chantilly a la vanille de Madagascar,
génoise nuage (ultra légere et moelleuse)

Charlotte

Praliné, croustillant et chantilly a la noisette du Piemont, creme légere a la noisette
chantllfy chocolat et noisette, génoise nuage (ultra légére et moelleuse)

Esmée
Praling? maijson, c_f]an(}'illxﬂet croustillant a la pistache d’lran, .
chantilly a la vanille de Madagascar, génoise nuage (ultra légere et moelleuse)

Les tartes
Ode
Poire Comice pochée et biscuit moelleux aux amandes, chantilly a la vanille de Madagascar

Anna
Croustillant aux noisettes du Piémont, ganache chocolat-noisette

Marguerite
Crémeux et gelée de citron, chantilly a la vanille de Madagascar

Un amour de Flan a la vanille de Madagascar

Autres...
L'assortiment de 4 Bontemps de saison (nos petits sablés garnis)

Choco-Tonka / Citron et Vanille de Madagascar / Fruit de la passion / Poire, vanille et Rhum brun

Le Merveilleux cake au citron

15€

18 €

26 €

22 €

22 €

24 €

24 €

15 €

15 €

15 €

13 €

13 €

13 €

10 €

12 €

8€



Ay
“‘Bontemps

Eau plate 75cl ou pétillante 50cl

Notre jus de fruit frais maison
Orangeade a la fleur d’'oranger

Chocolat chaud a I'ancienne « Ganache maison »

Cafés, Maison Verlet
Expresso Jarabacoa Saint Domingue

Double Expresso Jarabacoa Saint Domingue
Expresso Macchiato

Cappuccino ou Latte Macchiato

Vins et Champagne

Vin blanc
Le temps est venu, Cotes du Rhone, Stéphane Ogier

Vin rouge
La Rosine, Cotes du Rhdone, Stéphane Ogier

Vin rosé
Chateau Les Mesclances, Romane, 2020

Champagne
A lI'aube de la cote des bar, Louise Brison, 2018

50% Pinot Noir et 50% Chardonnay

Bulles fines et élégantes, notes de péche blanche et pamplemousse

75cl

35€

45 €

34 €

80 €

4,5 €

8 €

8€

3.8€
55¢€
4€
8 €

37,5 cl 15cl

8 €

15 € 9€

8 €

14 €

Cocktail Bontemps au Champagne 16€

Veuillez noter que nos plats contiennent des allergénes. Nous sommes a votre disposition pour vous les communiquer



Nos thés verts

Premier Amour (notre mélange maison)
Thé vert Sencha de Chine, fleur d’oranger, fraise et mirier sauvage

Héra
Thé vert Sencha de Chine et fleur d’oranger

Sous le Soleil Exactement
Thé vert Sencha de Chine, fraise, rhubarbe, fleur d’oranger, cerise, datte et figue,
pétales de fleur, morceaux d’ananas et mangue, raisin

Nirvana
Thé bleu-vert Oolong de Chine, vanille, caramel, créme et fleur d’oranger,
pétales de fleur d’oranger

Majorelle
Thé vert de Chine parfumé au jasmin

Thé vert a la menthe
Thé vert de Chine, menthe douce et menthe poivrée

Genmaicha
Thé vert Bio du Japon, pure origine Genmaicha

Nos thés noirs

Un Matin au Jardin Secret
Meélange de thés noirs

Earl Grey Bio
Thé noir de Chine, Bergamote

Nos Rooibos

Rooibos Rouge Bio
Thé rouge d’Afrique du Sud, rhubarbe, fruits rouges et pétales de Bleuets

Rooibos Hermes
Thé rouge d’Afrique du Sud, vanille, bergamote, jasmin et cannelle

Notre infusion

Morphée
Tilleul, camomille et fleur d’oranger

Nos sachets de thé sont préparés par nos soins

8€

8€

8€

8€

8€

8€

10€

8 €

8 €

8 €

8 €

8€



